
FINALXCAMPEONATODEESPAÑADE

CORTADORES/ASDEJAMÓN

OBJETIVOYBASESDEPARTICIPACIÓN

OBJETIVO:

Reconocimientoyeleccióndelmejorcortadordejamónentrelos8finalistas,quedemuestreuna

mayorhabilidad,estiloycreatividad.

FECHAYLUGAR:

Elconcursosecelebraráel28deEnerode2018enVejerdelaFrontera,CasetaMunicipalLaNoria

alas12:00horas.

PARTICIPANTES:

Participaránenelcampeonatolos8cortadoresprofesionalesqueseclasificaronenlosconcursos

valederosparalafinalydefinidosporladirectivadelaANCJ.

Losconcursantesseleccionadosseránconfirmadosdespuésdelúltimoconcursoclasificatorio

delañoanterior,pudiendoladirectivainvalidarcualquieradeellos,siconsiderasequehubo

incumplimientodelasnormasqueregulanelpresentecampeonato.

BASES:

1.-Enelconcursoparticiparánlosganadoresdelosconcursosclasificatoriosdelañoanteriorque

hayancumplidoconlasnormasestablecidas.

2.-Cadaparticipantedispondrádeunapiezadepesoycaracterísticassimilares,realizándoseun

sorteopreviodeasignación,minutosantesdeliniciodelcampeonato.Losjamonesnovariaránen



másde300gramoselmásgranderespectodelmáspequeño.

3.-Losconcursantesiránprovistosdetodalaindumentariaydetodoslosútilesnecesariosparael

desarrollodelaactividaddelcorte:cuchillos,pinzas,platosparalasdistintaspresentaciones,etc.

LatablajamoneraserálamismaparatodoslosfinalistasyelpresenteañoseráAfinoxbasculante

altasprestaciones.

4.-ElcampeonatoserealizaráenVejerDeLaFrontera,CasetaMunicipalLaNoria,enelhorarioy

fechafijada,debiendoestarcon2horasdeantelaciónendicholugar.Unretrasodemásde10

minutossupondráunapenalizaciónde-10puntos.

5.-LosintegrantesdeljuradoseránlosdesignadosporladirectivadelaANCJyseharánpúblicos

antesdelacelebracióndelevento.

6.-Eljuradopuntuarálossiguientesaspectos:

A.Perfiladodelapiezaporambascaras.

B.Estilodelcortador.

C.Limpieza,colocaciónyordendelamesadelazonadetrabajo.

D.Remateyapuradodelapieza.

E.Rectituddelcorte.

F.Tamañoygrosordelaslonchas

G.Eficaciayeficiencia.

H.Plateadogeneral.

I.Platos artísticos y/o de creatividad,uno de cada parte deljamón,porlo que se

presentarán3(maza,babillaypunta)

J.Platolibrecreativo,decualquierpartedeljamón.

7.- Todoslosapartadosseránvaloradosentre0y10puntos.

8.-Losresultadosdelaspuntuacionesseharánpúblicosalterminarelconcurso

9.-Elmerohechodeparticiparenelconcursoconllevalaaceptacióndelaspresentesbases.

10.-Todoelloncheadoserácolocadoenplatosdeigualescaracterísticasaportadosporla

organización,exceptolosdepresentaciónyeldecreatividad.

11.-La asignación de piezas se hará porsorteo antes delcomienzo.La colocación del

concursanteseharáporordenalfabéticodeprimerapellido.

12.-Laorganizaciónposeelafacultaddesuspenderelmismoporlascausasjustificadasque

considereoportunasconantelaciónsuficiente.

13.-Acadaconcursanteseleasignaránetiquetasdeidentificaciónquefacilitenelrecuentofinal

deplatosquehaejecutado.Obien,sellevaráuncontrolsegúnhoja,controladaporunjuezde

mesa.

14.-Losconcursantesnopodránserayudadosporpersonaalgunaajenaalaorganización,estaa

su vez dispondrá de personalencargado para facilitarplatos vacíos,retirarlos llenos e

identificarlos.

15.-Losconcursantesdispondrándelaposibilidaddeagregarsuplementosalatabladecorte



paraelevarla,siasílodesean,suplementosqueellosmismosdeberándeaportar.

16.-Laorganizaciónfacilitarárecipientesparadepositarlosrestosprocedentesdelalimpiezade

lapieza,parasuposteriorpesado.

17.-Laorganización no sehaceresponsabledecualquiertipo deaccidentequesepueda

ocasionarcomoconsecuenciadelacelebracióndeleventoporpartedeloscortadores,biensean

caídasocortes.

18.-Cadavezqueelconcursantelleve5ó10platos,seretiraránparasuventaodegustaciónpor

partedelaorganización,previainspecciónporeljurado.A excepcióndeloscreativosque

quedaránexpuestosparasuvaloración.

19.-Cadaconcursanterealizaráunplatolibrecreativoparaelcualpodráusarloselementos

decorativosqueestimeoportunos.

20.-elconcursodarácomienzocuandoloautoriceeldirectordelconcurso.

21.-LadireccióndelconcursocorreráacargodelaACNJ.

DETALLESDELASVALORACIONES

Vestimenta.Nosepuntuará,seconsiderarásielcortadoresaptoonoapto,encaso

de

llevarunaindumentariaquenosealaadecuada,podríarecibirunapenalizaciónde

entre

1y25puntosquevaloraráeljurado.

 Perfiladodeljamón(1a10puntos)

Sevaloraráelgradodeeliminacióndegrasasrancias,elcorrectopeladodelapiezatanto

porexcesocomopordefecto,elperfiladodelapieza.

Seexaminaráeltrabajorealizadoporambascarasdelapieza,puntuándoseporlotanto,

dosveceselperfilado.

 Estilo(1a10puntos),lavestimentasevaloraráenaptoonoapto.Valorandoeljuradola

idoneidaddelaropaempleada,aspectosesencialesdehigiene,posturaadoptadaparael

corte,actitud ante elpúblico,sensaciones que transmite durante eltrabajo,etc.Se

puntuarátresveces,apartirdelaprimeramediahora.

 Cantidaddeplatosobtenidos.(1a10puntosenordendescendentesalnúmerodeplatos)

Secontabilizaránlatotalidaddeplatosobtenidosporcadaconcursantedebidamente

identificados,losplatosdebenestarcubiertosensutotalidad,eljuradopuedeanularlos

quenoconsidereválidosporincumplirestanormaocualquierotra.Deestaformase

premiaráalconcursantequecortelaslonchasmásfinasysaquemayornúmerodeplatos.



 PlateadoGeneral(1a10puntos)

Eljuradovalorarálacolocacióndelaslonchasenelplato,apreciandolahomogeneidady

armoníadelosmismos.

Noestápermitidalaobtencióndetacos(sepenalizarácon-10puntos)nieldeshuesadode

lapieza,valorandoeljuradoelgradodeapuradoypresentacióndelosúltimosplatos.Se

puntuarácuatroveces.

 Rectituddelcorte(1a10puntos)

Serávaloradalamismadurantetodoelprocesodecorte,puntuandodeformanegativala

existenciaderesaltos,ondulacionesylapresenciadecorteslateralesypuntuandode

formamuypositivaqueelmismo,presentedurantetodoelprocesounplanohorizontal.Se

puntuarácuatroveces.

 Calidaddelaloncha(1a10puntos)

Serávaloradoelgrosorytamañodelaloncha,asícomolatexturadelamisma.También

setendráencuentalaentradaysalidadelcuchillo,demaneramásomenoslimpia.Se

puntuarácuatroveces.

 Limpieza,colocaciónyordendelamesa(1a10puntos)

Sevalorarálalimpiezadelazonadetrabajoalcomienzo,durante,yalfinaldelprocesode

corte.Debiendoestarlomáslimpiaposibleycontodaslasherramientasyutensilios

debidamentesituadosparaqueno supongan riesgo alguno alcortador.También se

valoraráelpuestodecorte.Sepuntuarádosveces.

 Remateyapuradodelapieza(0a10puntos)

Sevalorarálatécnicaempleadapararematarlapieza,asícomoelemplatadodelos

últimosplatosobtenidos.

Aquelconcursantequenofinaliceelcortedeljamóneneltiempoestipulado,eneste

apartadotendrácomopuntuación0puntos.

Eltrabajoseconsideraráacabadocuandoesténtodosloshuesosdescubiertosensu

totalidad,nuncaantes,aunquesehubieralevantadolapata.

Sepuntuarádosveces.

Eltiempomáximopermitidoseráde2horasacontarapartirdequeeldirectorde

concursodecomienzooficialalmismo,transcurridoesteperiodosedaráporfinalizadoel

concurso.



 Platosde100gramos(1a10puntos)

Cadaparticipanteduranteelprocesodecortedebeelegir3platosparasupesado,los

platosseiránpesandoenelmomentoqueelconcursanteindiquequelostienelistos,uno

auno,delpesadoresultantesevalorarádelasiguientemanera:

100g----10puntos

98g---9,8puntos

102g------9,8puntos.

 Platosartísticosylibrecreativo.(1a10puntos)

Cadaparticipantedebepresentar3platosparalamencionadacategoría,unodecadaparte

deljamón(maza,babillaypunta),todosellossólopuedencontenerdeformaexclusiva

jamónytocino,siendopresentado,síasílodeseaelcortador,enplatoaportadoporel

concursanteoporlaorganización.

Uncuartoplatoserálibrecreativoy,sepermitirácualquierelementodecorativoqueasílo

considereoportunoelcortador.

Elmejorplatolibrecreativo,queserávaloradoporlosmiembrosdeljurado,tendráun

premioespecial.Encasodeempateenlavaloracióndedichoplato,ladirecciónde

concursoutilizaráelcriteriodemayorpuntuaciónenlasumadetodosloscreativosparael

desempate.

 Rendimientodelapieza.(1a10puntos)

Aliniciodelconcursoseprocederáalpesadodelapieza,deigualformarquealfinalizar,

procederemosalpesadodehuesoydespojos.Deahí,obtendremoselrendimiento,siendo

lapuntuaciónde10puntoselequivalenteal100%,9al90%yasí,sucesivamente.

 Pruebadeconocimientos.(1a10puntos)

Losconcursantesdeberanrealizarunapruebaqueconstaráde5preguntastipotest,afin

de valorartambién los conocimientos teóricos que posee.Tendrá lugardurante la

celebracióndelconcursoyporescrito,bienaliniciooalfinaldeldesarrollodelmismo.

ElconcursoestáOrganizadoporlaANCJ

EstasbasessonpropiedaddeMiguelPrietoMora,FranciscoSernaMoragoy

MoisesMonroyGarcía,queautorizansuutilizaciónalaANCJ,quedandoprohibidoeluso

portodaaquellapersonaquenocuenteconlaautorizaciónexpresadesusautores.



PREMIOS

PRIMERCLASIFICADO

TITULODEMAESTROCORTADOR.

1000€

JAMONEROAFINOXACEROINOXIDABLECONMEDIANARANJACHAPADAENORO.

AFILADORFISCHERDEBANDA

TROFEO.

MEDALLA.

CASACAMAESTRO.

SEGUNDOCLASIFICADO

500€

TROFEO

MEDALLA

TERCERCLASIFICADO

250€

TROFEO

MEDALLA

MEJORPLATOLIBRECREATIVO

TROFEO

DIPLOMAACREDITATIVO

ELRESTODEFINALISTASRECIBIRÁDIPLOMAACREDITATIVO.

DESARROLLODELCAMPEONATO

I.Selecciónynotificacióndefinalistas.

II.Reunióncomitéorganizadoryjuradoprofesional

III.Dudasypreguntas

IV.Presentaciónoficial

V.Colocaciónprovisionaldeutensiliosyherramientas

VI.Inspecciónypesadodepiezas



VII.Sorteodepiezasyubicaciónconcursantes

VIII.Supervisióndefinitiva

IX.Identificaciónyrepartodetarjetasidentificativas

X.Iniciooficialdelcampeonato

XI.Deliberacióndeljurado

XII.Cumplimentacióndeactasyentregadepremios.

XIII.Agradecimientosyfinalizacióndelcampeonato.

XIV.ComidaconelJuradoyparticipantes.

Laorganizacióntendrápotestadpararealizarloscambiosqueconsidereoportunosenconsenso

coneljurado.

Elfallodeljuradoseráinapelable.

Eljuradosereservaelderechoapoderdeclararelconcursodesierto.

Muyimportante:

Siunconcursantesecortaraduranteelconcurso(siemprequesealeveypuedacontinuar)

nosepenalizaráalcortador,peroseleretiraráelcuchilloyelplatoqueestácreando,así

evitamoslacadenadecontaminación.


